6. Mai 2024 - 12. Mai 2024 (Woche 19)

Personal

Rustico Vegimenu Abendmeni
(@) Gemusecremesuppe Gemisecremesuppe
S Mah-Meh mit Poulgt (Asiatisches Mah-Meh mit Tofu Apfelrsti
c Nudelgericht) :
§ Zuckerhut-Salat Zuclgerhut.—SaIat Vanillesauce
Mandelpudding mit Fruchtsauce Mandelpudding mit Fruchtsauce
o Gerstensuppe
< Gerstensuppe
8 - . Ofenkartoffel
1) Waadtlander Saucisson N . -
c Krauterquark Belegte Brotchen mit Ei und Spargel
o Lauchkartoffeln Misch o
e Melonensalat Isehgemuse
a Melonensalat
. Erbsenplreesuppe
S Erbsenpuregguppe_ Appenzel?er Chasﬁ)w%rnli . .
Q Ghackets und Hornli (Rind) N . Garnierter Wurst-Késesalat
= : Rostzwiebeln
= mit Apfelmus Hausbrot
s Himbeerroulade _Apfelmus
Himbeerroulade
Weisswein-Cremesuppe
(@) Blattsalat mit Randensprossen Weisswein-Cremesuppe
% Schweinsfilet im Speckmantel Blattsalat mit Randensprossen
o Braune Sauce mit Marsala Tagliatelle Primavera mit Spargeln, Café complet mit Fruchtquark
= Tagliatelle (Teigwaren) Ruccola und Cherrytomaten
= - : .
o Buntes Gemiise mit Spargeln Limettenmousse
| Limettenmousse
Suppe nach Hausfrauenart Suppe nach Hausfrauenart
o Pochierte Lachstranche Paniertes Sellerieschnitzel
_5:5 Weissweinsauce Tartarsauce Maispizza mit Gemuse
Q Petersilienkartoffeln Petersilienkartoffeln
LL Glasierte Mairtiben Glasierte Mairtiben
Vanilleplunder mit Erdbeer Vanilleplunder mit Erdbeer
o Kressecremesuppe Kressecremesuppe
g Randensalat Randensalat . .
0 r 1 : o . . Fruchtfladen mit Chriesi und
c Spatzli-Pfanne mit Speck und Spatzlipfanne mit Gemuse und Rhabarber
@®© Gemise Krautern
n Caotina-Creme Caotina-Creme
Bouillon mit Fladii Bouillon mit Fladii
o Kopfsalat mit Cherrytomaten K .
. opfsalat mit Cherrytomaten
& Geschnetzeltes Kalbfleisch Weisse Sparaeln
g Champignonrahmsauce parg Café complet mit Krauterfrischkase
i Morchelsauce
o Rostigaletten .
wn . : Rostigaletten
Gemusegarnitur Muttertagsdessert
Muttertagsdessert 9
- Fleisch- und Fischherkunft:
c ) Kalb, Rind, Schwein, Poulet und Truthahn aus der Schweiz
% Cordon Bleu (Schwein) Lachs ASC Farder Aquakultur
S Ofengemiise mit Kartoffeln
o Schnittlauchsauerrahm Allergene:
; Auskunft iber mdglichen Allergenen in den Gerichten erhalten sie bei unserm




